
OPENINGSUREN TIJDENS 
DE FEESTDAGEN

Gesloten 
MAANDAG 18 DECEMBER

DINSDAG 19 DECEMBER

VRIJDAG 22 DECEMBER

WOENSDAG 20 DECEMBER

DONDERDAG 21 DECEMBER

8.00u tot 18.30u 

8.00u tot 18.30u 

Gesloten 

8.00u tot 16.00u 

8.00u tot 16.00u 
ZATERDAG 23 DECEMBER

ZONDAG 24 DECEMBER

MAANDAG 25 DECEMBER

DINSDAG 26 DECEMBER

                   8.00u tot 12.30u (winkel)
12.30u tot 16.00u (afhalen betaalde bestellingen)

11.00u tot 12.00u afhalen betaalde bestellingen

Gesloten 
WOENSDAG 27 DECEMBER

DONDERDAG 28 DECEMBER
8.00u tot 18.30u 

Gesloten 
VRIJDAG 29 DECEMBER

ZONDAG 31 DECEMBER

ZATERDAG 30 DECEMBER
8.00u tot 16.00u 

8.00u tot 16.00u 

                   8.00u tot 12.30u (winkel)
12.30u tot 16.00u (afhalen betaalde bestellingen)

MAANDAG 1 JANUARI
11.00u tot 12.00u afhalen betaalde bestellingen

Beste klant, 
Gelieve uw bestelling minstens 5 dagen op voorhand van uw gewenste af-
haaldatum door te geven
Gelieve tijdig uw bestelling te plaatsen: 
 - in de winkel
 - via mail: devleeshoek@skynet.be
 - telefonisch: 013 77 24 77
Van dinsdag 2 januari tot en met donderdag 4 januari zal de winkel gesloten 
zijn. Wij verwelkomen u graag terug vanaf vrijdag 5 januari.
Prettige eindejaarsfeesten en de beste wensen voor 2024!

Alle artikelen op afgebeelde foto’s zijn voorbeeldfoto’s en kunnen afwijken van de realiteit.

Sint-Maartensstraat 15
   3540 Herk-de-Stad

013 77 24 77
HAVE A HOLLY 

JOLLY CHRISTMAS 
AND A

 HAPPY NEW YEAR

SCHOTELS
KAASSCHOTEL
     Assortiment van kazen geserveerd met noten en druiven             
Hoofschotel (300g per persoon)                                    €21,00 pp                       
Dessert (175g per persoon)             €17,50 pp
CHARCUTERIESCHOTEL (200g per persoon)                   €17,50 pp
     Assortiment van fijne vleeswaren op een schotel gegarneerd
GEMENGDE SCHOTEL VAN VLEES EN KAAS          €19,50 pp 
(300g per persoon) 
KOUD BUFFET (vanaf 4 personen)                       €29,00 pp
Sla, tomaat, wortel, komkommer, gevuld eitje, bloemkool, boontjes, 
hesp met asperges, kippenboutje, varkensgebraad, rosbief en een bouletje
KOUD BUFFET DELUXE (vanaf 4 personen)                       €36,00 pp
Sla, tomaat, wortel, komkommer, gevuld eitje, bloemkool, boontjes,
hesp met asperges, kippenboutje, varkensgebraad, rosbief, bouletje, 
gerookte zalm, tomaat garnaal, haring…

DESSERT
Chocomousse               € 6,00 pp
Tiramisu                € 6,00 pp
Rijstpap               € 6,00 pp
Crème brûlée               € 6,00 pp
Crème anglaise               € 6,00 pp
Pornstar martini               € 6,00 pp

VERS VLEES EN WILD
LAM
     Bout, koteletten, kroon, filet en schouder 
VARKEN 
     Haasje, Orloff gebraad, mignonette, kroon, wangetjes en filet gebraad
SPECIALITEIT
     Hespengebraad met fijne kruiden, côte à l’os 
KALF
     Gebraad, medaillons, zwezeriken en osso bucco 
RUND
     Rosbief, filet pur, chateaubriand, entrecote, tournedos, ossenstaart,  
     tong, entrecote van het limousine rund, gerijpte holsteiner 
GEVOGELTE
     Braadkip, kipfilet, kalkoenfilet, parelhoen, kwartel, eend, eendenfilet  
     en piepkuiken
KONIJN
     Billen, rug, koteletjes en filet
WILD
     Fazant, everzwijn, hertenkalf, reefilet, hazenrug,  
     hazenfilet, patrijs en bosduif 

CHARCUTERIESCHOTEL (200g per persoon)

GEMENGDE SCHOTEL VAN VLEES EN KAAS 
(300g per persoon)
KOUD BUFFET (vanaf 4 personen)

KOUD BUFFET DELUXE (vanaf 4 personen)

LAM

VARKEN

SPECIALITEIT

KALF

RUND

GEVOGELTE

KONIJN

WILD



APERITIEFHAPJES

SOEPEN

VOORGERECHTEN

     Ovenhapjes kaas-hesp, broccoli-zalm of mini-vidé             €1,10/stuk
     Bruschetta                €2,20/stuk
     Mini worstenbroodjes              €1,00/stuk
 
KOUD
     Glaasje met zalm               €5,20/stuk
     Glaasje met serranoham              €5,20/stuk
     Tapasschotel (vanaf 4 personen)               €15,50 pp
            Olijven, zongedroogde tomaatjes, chorizo, peppadew met roomkaas,  
               ansjovisspiesjes, kippenboutje, manchego en slagersham 

WARM

     Tomatenroomsoep met balletjes              €6,30/liter
     Aspergeroomsoep                €6,30/liter
     Champignonroomsoep                           €6,30/liter
     Agnes sorel                 €7,00/liter
     Bisque d’homard              €12,50/liter

     Sint-jakobsschelp                          €15,00/stuk 
     Koninginnehapje                €7,00/stuk
     Kaaskroketten met garnituur                         €5,20/stuk 
     Garnaalkroketten met garnituur              €7,30/stuk
     Taartje van zuiderse groenten met geitenkaas (vegetarisch)       €9,00/stuk
     Ravioli met boschampignons en truffel (vegetarisch)                  €13,80 pp.

     
     Zalmcocktail                         €15,50/stuk 
     Tomaat garnaal             €15,50/stuk 
     Vitello tonnato             €15,50/stuk
     Rundscarpaccio met garnituur en truffelmayonaise         €14,25/stuk
     Rundscarpaccio van de chef (gedroogde entrecote)                   €18,50/stuk 
     Italiaanse tomaat mozzarella                          €9,50/stuk

WARM

KOUD

GARNITUREN
     Verse aardappelkroketten                            €0,35/stuk
     Aardappelgratin                 €14,50/kg
     Aardappelpuree                               €9,50/kg
     Assortiment warme groenten: gestoomde worteltjes met loof,      €9.00 pp 
         witloof en fijne boontjes met spek
     Assortiment koude groenten: sla, tomaat, worteltjes,                      €9.50 pp 
         komkommer, boontjes, bloemkool, eitjes, aardappelsalade,  
         pastasalade, koolsalade en sausjes
     Assortiment fruitgarnituur: gepocheerd appeltje met              €9.50 pp
         veenbessen peertje in rode wijn, peertje in een  
         coulis van passievrucht
     Assortiment gezellig tafelen: rode uienringen, champignons,       €8.00 pp
         courgette, paprika, kwartelei en bakpatatjes 

GEZELLIG TAFELEN
     Fondue (400g per persoon)                          €17,50 pp
         Kalfsblokjes, rundsblokjes, kippenblokjes, varkensblokjes en  
         3 soorten gehaktballetjes 
     Gourmet (400g per persoon)                          €18,10 pp
         Steak, varkenshaasje, mini kipsaté, schnitzel, mini hamburger,  
         kalfslapje, cordon bleu, spek en mini chipolata
     Steengrill of teppanyaki (400g per persoon)            €18,95 pp
         Gemarineerde steak, gemarineerd varkenshaasje, gemarineerde 
         mini kipsaté, mini hamburger, gemarineerd kalfslapje 
         en mini chipolata
Voor de kids (150g per persoon)                €9,50 pp 
         Mini chipolata, mini hamburger, kalkoenlapje en een varkenslapje 

FONDUE (400g per persoon)

GOURMET (400g per persoon)

STEENGRILL OF TEPPANYAKI (400g per persoon)

VOOR DE KIDS (150g per persoon)

KALKOEN              €24,50/KG
GEVULDE VERSE KALKOEN
GEVULDE VERSE KAPOEN
GEVULDE VERSE KIP
GEVULDE KALKOENROLLADE

  (vanaf 8 personen)
  (vanaf 6 personen)

  (tot 4 personen)

  (vanaf 4 personen)

    Wij ontbenen voor u de mooiste kalkoenen en kapoenen 
     en vullen deze met een feestelijke vulling.
     Keuze uit: porto-pistache of Grand Marnier-rozijnen 

HOOFDGERECHTEN
     Hertenragout met peertjes en een appeltje met veenbessen         €23,00 pp 
     Stoofpotje van parelhoen               €17,50 pp
     Gevulde parelhoenfilet met boschampignon             €19,25 pp
     Gevulde kipfilet met roze pepersaus                          €17,50 pp
     Fazantenfilet met jagersaus                           €17,95 pp 
     Vispannetje                 €24,50 pp
     Varkenshaasje met Westmalle               €18,95 pp 
     Varkensgebraad met saus naar keuze              €14,00 pp
     Kalkoengebraad met saus naar keuze              €14,50 pp 
     Ossetong in madeirasaus                €16,60 pp
     Konijn met bruin bier                                                                        €15,25 pp
     Gevulde aubergine met couscous en paprikasaus (vegetarisch)  €25,80 pp

FEESTMENU      €36,00 PP
     Tomatenroomsoep met balletjes

     Zalmcocktail 

     Stoofpotje van parelhoen met aardappelgratin 

     Chocomousse of tiramisu 

---------------

---------------

---------------

JUNIORMENU     €10,00 PP 
     Tomatenroomsoep met balletjes

     Koninginnehapje met pyree

     Chocomousse of crème brulée

---------------

---------------

SAUZEN        €15,50/LITER
     Peperroomsaus, champignonsaus, boschampignonsaus, portosaus,  
     jagersaus, veenbessensaus, rode wijnsaus, witte druivensaus, 
     roze pepersaus en jussaus


